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Instrukcja obstugi Mf

Ryzowar z lunch-boxem

Wazne informacje dot. bezpieczenstwa

* / urzadzenia mogq korzystac dzieci w wieku 8 lat i starsze, jezeli sg
pod nadzorem lub poinstruowano je odnosnie bezpiecznej obstugi
urzadzenia i jezeli rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

* Sprzatanie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci
ponizej 8 roku zycia lub pozostajgce bez nadzoru.

= Zabrania si¢ wykorzystywania urzgdzenia do zabawy przez dzieci.

= Ustawic urzadzenie tak, aby do niego i do jego kabla zasilajgcego
nie miaty dostepu dzieci w wieku ponizej 8 lat.

* Urzadzenia AGD mogg by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
mozliwosciami fizycznymi, czuciowymi lub umystowymi lub
z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub
poinstruowane odnosnie uzycia urzgdzenia w bezpieczny sposob
I jesli rozumiejg one zwigzane z tym zagrozenia.

* Nie wolno zanurzac¢ urzgdzenia w wodzie.

= Jesli przewod zasilajgcy urzgdzenia jest uszkodzony, musi on zostac
wymieniony przez producenta, serwis posprzedazowy lub podobnie
wykwalifikowang osobg, aby uniknac¢ zagrozen.

. Urzqdzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwie domowym
W podobnych zastosowaniach, np.:

W kuchniach dla personelu w sklepach, biurach i w innych
srodowiskach pracy;
W gospodarstwach rolnych;
Przez gosci w hotelach, motelach i innego typu srodowiskach
mieszkalnych;
- W obiektach typu bed-and-breakfast.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku czysto komercyjnego.

* Uwaga: ryzyko oparzen! Temperatura powierzchni urzadzenia
moze by¢ bardzo wysoka.

* Ostrzezenie: Niebezpieczenstwo tworzenia si¢ piany i kipienia.

Przed pierwszym uzyciem

Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko zgodnie z przeznaczeniem i zgodnie z niniejszg instrukcja obstugi.
Zadne roszczenia z tytutu szkod wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania nie beda uwzgledniane.
W zwigzku z tym zaleca si¢ uwazne przeczytanie instrukcji obstugi przed uzyciem. Zawiera ona
instrukcje dotyczace uzytkowania, czyszezenia i konserwacji urzadzenia. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z nieprzestrzegania zapisow niniejszej instrukeji obstugi.
Instrukcje obstugi nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym miejscu i przekazywac jg kazdemu kolejnemu



uzytkownikowi wraz z urzgdzeniem. Nalezy rowniez zwrdci¢ uwage na informacje dotyczace
gwarancji, ktore znajdujg sie w koricowej czgsci instrukcji.
Podczas uzytkowania nalezy przestrzegac¢ srodkdw ostroznosci.

Dane techniczne

Napigcie znamionowe: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Zuzycie energii: 180-220 W

Klasa ochrony: |

Dodatkowe informacje dot. bezpieczenstwa

Urzadzenie powinno by¢ podtaczane tylko do uziemionych gniazdek, ktore zostaty zainstalowane
zgodnie z przepisami. Kabel zasilajgcy i wtyczka muszg by¢ suche.
Nie ciggna¢ ani nie zaciska¢ kabla na ostrych krawedziach. Nie pozostawia¢ w zawieszeniu. Chroni¢
przed cieptem i olejem.
Korzysta¢ z przedtuzacza wytgcznie, gdy jest w idealnym stanie.
Nigdy nie wycigga¢ wtyczki kabla zasilajgcego z gniazda, ciggnac za kabel zasilajacy lub mokrymi
rekami.
Urzadzenia nie wolno przenosi¢, trzymajac je za kabel zasilajacy.
Nie umieszcza¢ urzadzenia na goracych powierzchniach, takich jak ptyty grzewcze lub w poblizu
otwartych ptomieni gazowych, poniewaz moze to spowodowac stopienie sie obudowy.
Urzadzenie powinno by¢ uzytkowane na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni co najmniej 70 cm
od materiatow tatwopalnych (np. zaston).
Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na powierzchniach wrazliwych na dziatanie wody. Rozlana woda
moze uszkodzi¢ takie powierzchnie.
Uwaga: z urzagdzenia wydostaje sie para! Nie nalezy uzywac urzadzenia ustawionego pod
wrazliwymi na wilgo¢ meblami (np. szafkami sciennymi).
Uwaga: urzadzenie nagrzewa sie! Niebezpieczenstwo poparzenia wydostajaca sie parg wodna.
Nie przesuwac¢ urzadzenia ani nie ciggnac za kabel zasilajacy podczas pracy.
Garnek (4) powinien by¢ wypetniony do wartosci nie wyzszej niz znak ,MAX". Ten znak odnosi si¢
tylko do gotowania ryzu. Pojemnosci wskazane na dzbanku z miarkg (5) odnoszg sie do wody i sg
podane w ml (mililitry).
Nie nalezy uzywac i przechowywa¢ urzadzenia na zewnatrz, w wilgotnych pomieszczeniach
lub w zasiegu dzieci.
Urzadzenie musi by¢ nadzorowane podczas uzytkowania.
Jesli urzadzenie nie jest uzywane, wyciggna¢ wtyczke kabla zasilajgcego z gniazda.
Nie zakrywac¢ ani nie blokowa¢ wylotu pary w pokrywce (1).
Do mieszania potraw w garnku (4) lub wyjmowania ich z garnka uzywac wytgcznie dostarczonej
tyzki (7). Narzedzia metalowe mogg uszkodzi¢ nieprzywierajgcg powtoke.
Upewnic¢ sie, ze zadne jedzenie nie przedostaje sie miedzy garnek (4) i urzagdzenie grzewcze (5).
Nigdy nie nalezy dodawac ptynow lub zywnosci do zewnetrznego naczynia urzgdzenia grzewczego (5).
Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia, dopoki nie ostygnie.
Nalezy natychmiast przerwac uzytkowanie urzgdzenia i/lub wyciggna¢ wtyczke kabla zasilajgcego
z gniazdka, jesli:

urzadzenie lub kabel zasilajacy jest uszkodzony,

istnieje podejrzenie, ze urzadzenie moze byc¢ uszkodzone po upadku lub podobnym zdarzeniu.
W takich przypadkach nalezy odda¢ urzadzenie do naprawy.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niewfasciwego uzytkowania,
nieprawidtowej obstugi lub nieprawidtowych napraw. Rowniez w takich przypadkach roszczenia
z tytutu gwarancji sg wytgczone.
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Uzytkowanie

Ryzowar WMF Kitchenminis oferuje nie tylko specjalne korzysci podczas gotowania ryzu, ale
rowniez doskonale nadaje si¢ do gotowania kaszy i roslin straczkowych, jak rowniez do gotowania
na parze warzyw, drobiu i ryb. Ryz moze by¢ rdwniez gotowany podczas jednoczesnego gotowania
na parze. Nalezy przy tym zwrdci¢ uwage na rdzne czasy gotowania potraw gotowanych normalnie
i gotowanych na parze. W razie potrzeby umiesci¢ wktad do gotowania (3) na garnku (4) w innym
czasie, dodac wiecej wody do ryzu/kaszy, jak wskazano w tabeli referencyjnej, lub dola¢ wode do
pustego garnka po ugotowaniu ryzu/kaszy. Podczas moczenia nasion ros$lin strgczkowych funkcja
czasomierza przypomina o zakonczeniu czasu moczenia.

Panel sterowania
A C D

B E

Przycisk Wigcz/Wytgcz

Przycisk Start/Pauza

Czasomierz

Symbole programow

A
B
C
D Ustawienia czasomierza
E
P

Symbol parowaru

S | Symbol utrzymywania ciepta

© | Symbol czasomierza

Tabela referencyjna dzbanka z miarka

Woda w dzbanku z llosé ryzu
miarka
140 ml 130 ¢

70 ml 659




Przed pierwszym uzyciem

Czyszezenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy doktadnie oczysci¢ i osuszy¢ wszystkie czesci
(oprocz czesci grzewczej). Nalezy rowniez przestrzega¢ wskazowek dotyczgceych czyszezenia zawartych
w niniejszej instrukcji obstugi.

Gotowanie ryzu i kaszy

Nalezy przeznaczy¢ okoto 50 g ryzu na osobg w przypadku zastosowania ryzu jako dodatku i okoto

100 g w przypadku dania gtownego. Zmierzy¢ zadang objetos¢ ryzu za pomoca dzbanka z miarkg

i umiesci¢ go w garnku do gotowania (4). Nastepnie nalezy doda¢ odpowiednig ilos¢ wody.

Ostrzezenie! Nalezy zwroci¢ uwage na oznaczenie ,,MAX" wskazujgce maksymalng wysokosé¢

napetniania. Ten znak odnosi si¢ tylko do gotowania ryzu. Rézne rodzaje ryzu mogg wymagac¢ roznej

ilosci wody. Prosze odnies¢ sie do informacji podanych na opakowaniu producenta ryzu.

1. Surowy ryz/kasze przeptukac¢ kilkakrotnie w zimnej wodzie, pozostawi¢ do krotkotrwatego
odsgczenia, a nastepnie umiesci¢ w garnku do gotowania (4). Nalezy pamietaé, ze ryz/kasza bedg
pecznie¢ podczas gotowania. Z tego powodu garnek do gotowania nalezy napetnia¢ tylko do znaku
«MAX".

2. Doda¢ odpowiednig ilos¢ wody (patrz tabela referencyjna).

Wazne: Doprawi¢ ryz/kasze do smaku sola, kardamonem, kminkiem, kostkami bulionowymi lub
innymi ziotami i przyprawami i krotko wymiesza¢ wszystko, uzywajgc zatgczonej do zestawu tyzki (7).

3. Umiesci¢ garnek (4) w urzadzeniu grzewezym (5) i przykry¢ go szklang pokrywka (1).

4. Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

5. Nacisng¢ przycisk Wigez/Wyltgez (A), aby uruchomic¢ urzgdzenie. Wyswietlacz automatycznie
pokazuje 00.

6. Nacisng¢ przycisk Start/Pauza (B), aby rozpocza¢ gotowanie. Wyswietlacz 00 zgasnie, a dioda LED
nad symbolem parowaru §p zaswieci sie. Nad symbolem czasomierza =za$wieci si¢ rowniez symbol
uzytkowania urzadzenia'D.

Wazne: Ponowne nacisniecie przycisku Start/Pauza powoduje przerwanie gotowania. Dioda
LED nad symbolem & miga. Ponowne nacisniecie przycisku Start/Pauza powoduje ponowne
rozpoczecie gotowania.

7. Ryz/kasza jest ugotowany(-a), gdy w garnku nie ma juz ptynu (4). Jest to sygnalizowane sygnatem
dzwiekowym, zapala sie dioda P i miga dioda . W zaleznosci od preferencji, mozesz chcie¢
zostawi¢ ryz/kasze w garnku na kolejne pie¢ minut. Po pieciu minutach po ustyszeniu sygnatu
dzwiekowego zaswieci sie dioda §%. Urzadzenie przefcza sie teraz w tryb utrzymywania
temperatury na maksymalnie 40 minut. Po uptywie tego czasu urzadzenie wytacza sie
automatycznie.

Wazne: Mozna oczywiscie wytgczy¢ urzgdzenie przed koncem czasu funkceji podgrzewania,
naciskajac przycisk wiaez/wytgez.

8. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Przygotowanie nasion roslin straczkowych

Niektore rodzaje nasion roslin strgczkowych musza by¢ moczone w wodzie przez szes¢ do osSmiu
godzin przed gotowaniem w celu ich nawodnienia. Z tego powodu nie jest mozliwe uzycie funkcji
automatycznego zatrzymywania uzywanej podczas gotowania ryzu i kaszy. Prosz¢ zwrdci¢ uwage na
czasy gotowania (patrz tabela ilosci przed ustawieniem czasu moczenia!). Aby unikngé¢ przepetnienia
z powodu tworzenia si¢ piany podczas gotowania, nalezy gotowac¢ najlepiej bez szklanej pokrywy.
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Moczenie nasion roslin straczkowych (funkcja czasomierza)

1.

5.

6.

7.

Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

2. Wlaé zadang ilo$¢ wody do garnka (4) i doda¢ nasiona.
3.
4. Za pomocg przyciskow ,+" i ,="ustawi¢ zadany czas moczenia. Przycisk ,+" wydtuza czas, przycisk

Umiesci¢ garnek (4) w urzadzeniu grzewczym (5) i przykry¢ go szklang pokrywka (1).
"-" skraca go. Mozna ustawi¢ czasomierz od 1 do 59 minut w dziesieciominutowych odstepach
czasu, jesli przycisk jest weisniety. Nastepnie czas wyswietlany jest w godzinach (1h do 9h).
Pomiedzy wartosciami ,1h" a ,9 h" zegar moze by¢ regulowany tylko w odstepach godzinnych.
Czasomierz moze by¢ ustawiony maksymalnie na 9 godzin.

Nacisna¢ przycisk Start/Pauza (B), aby rozpocza¢ gotowanie. Dioda LED O bedzie $wieci¢ $wiattem
ciggtym.

Po uptywie wybranego czasu emitowany jest sygnat dzwiekowy. Urzagdzenie wytgcza sie
automatycznie.

Wyciggna¢ wtyczke sieciowg lub od razu ugotowac nasiona.

Gotowanie nasion roslin straczkowych (funkcja czasomierza)

Nasiona roslin stragczkowych muszg by¢ gotowane w wodzie. W tym celu mozna uzy¢ funkcji
czasomierza.

1.
2.

3.

6.

Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

Nacisng¢ przycisk Wigcz/Wytgez (A), aby uruchomic¢ urzadzenie. Wyswietlacz automatycznie
pokazuje 00.

Ustawi¢ czas gotowania na czasomierzu (D). Przycisk ,+" wydtuza czas gotowania, przycisk "-"
skraca go. Wazne: Czas gotowania mozna ustawi¢ na 1-99 minut.

Nacisng¢ przycisk Start/Pauza (B), aby rozpocza¢ gotowanie. Diody LED G © swiecg $wiattem
ciggtym i odliczany jest ustawiony czas. Ponowne nacisniecie przycisku Start/Pauza (B) powoduje
przerwanie gotowania. Diody LED &> ®migaja. Ponowne nacisniecie przycisku Start/Pauza (B)
powoduje ponowne rozpoczecie gotowania.

Wazne: Ustawiony czas gotowania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania,
naciskajgc przyciski ,+"i ,=".

Po uptywie ustawionego czasu emitowany jest sygnat dzwigkowy i urzadzenie automatycznie
przetgcza si¢ w tryb podgrzewania na maksymalnie 40 minut. Po uptywie tego czasu podgrzewania
urzadzenie wytgcza sie automatycznie.

Wazne: Mozna rowniez wyfgczy¢ urzadzenie przed koricem czasu funkcji utrzymywania
temperatury, naciskajac przycisk Wigez/Wylgcez .

Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

Gotowanie na parze (funkcja czasomierza)

Doda¢ odpowiednig ilos¢ wody do garnka do gotowania (4). 100 ml wody odpowiada okoto
30 minutom czasu gotowania.
Wazne: Przed gotowaniem na parze umy¢ i w razie potrzeby obra¢ warzywa.

1.
2.

Wila¢ wode (patrz tabela) do garnka (4) i umiesci¢ go w urzgdzeniu grzewczym (5).

Dodac¢ sktadniki do wktadu do gotowania (3) i za pomocg uchwytu umiesci¢ go na garnku (4)
z otworem skierowanym do gory. Przykry¢ wktad do gotowania (3) szklang pokrywka (1).
Wazne: Do gotowania na parze nalezy pokroi¢ zywnos¢ na kawatki o podobnej wielkosci.
Nastepnie podtaczy¢ urzadzenie do sieci.

Nacisng¢ przycisk Wigcz/Wytgez (A), aby uruchomic¢ urzadzenie. Wyswietlacz automatycznie
pokazuje 00.

Ustawi¢ czas gotowania na czasomierzu (D). Przycisk ,+" wydtuza czas gotowania, przycisk "-"
skraca go.

Wazne: Czas gotowania mozna ustawi¢ na 1-99 minut.



1.

3.

Nacisng¢ przycisk Start/Pauza (B), aby rozpocza¢ gotowanie. Diody LED G © swiecg $wiattem
ciggtym i odliczany jest ustawiony czas. Ponowne nacisniecie przycisku Start/Pauza (B) powoduje
przerwanie gotowania. Diody LED §> ®migaja. Ponowne nacisniecie przycisku Start/Pauza (B)
powoduje ponowne rozpoczecie gotowania.

Wazne: Ustawiony czas gotowania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania,
naciskajgc przyciski ,+"i ,=".

Po uptywie ustawionego czasu emitowany jest sygnat dzwigkowy. Urzgdzenie przetgcza sie w tryb
podgrzewania. Po 40 minutach urzadzenie wytgcza si¢ automatycznie.

Wazne: Mozna rowniez wyfgczy¢ urzadzenie przed koricem czasu funkeji podgrzewania, naciskajgc
przycisk Wiaez/Wyltgcez .

Wyciaggna¢ wtyczke z gniazdka.

Wazne: Ryz/kasze mozna przygotowywac jednoczesnie w garnku (4) a warzywa na wkfadzie do
gotowania na parze (3). W tym celu podczas gotowania umiesci¢ wktad do gotowania na parze (3)

na garnku (4). Prosze zwrdci¢ uwage na rozne czasy gotowania potraw. W razie potrzeby umiesci¢
wktad do gotowania (3) na garnku (4) w innym czasie, doda¢ wigcej wody do ryzu/kaszy, jak wskazano
w tabeli referencyjnej, lub dola¢ wode do pustego garnka po ugotowaniu ryzu/kaszy.

Wskazowki i zalecenia

Czas gotowania moze si¢ nieznacznie rozni¢ w zaleznosci od ilosci gotowanych potraw. llos¢ wody
musi by¢ odpowiednio dostosowana. Mniejsze ilosci potraw gotujg sie szybciej niz duze. Zalecamy
jednoczesne gotowanie potraw w podobnych ilosciach i od czasu do czasu mieszanie

(lub dodawanie mniejszych kawatkow w roznym czasie) w celu uzyskania jednorodnych rezultatow.
Jesli gotowanie na parze zakonczyto sie przed ugotowaniem sktadnikow, doda¢ zimng wodg do
garnka, a nastepnie wymieni¢ wktad do gotowania i pokrywe.

Po zakonczeniu gotowania, wymieszac ryz tyzkg z zestawu (7) i pozostawic¢ na kilka minut w tym
trybie. Daje to doskonate rezultaty.

Aby nada¢ potrawom jeszcze wigcej smaku, dodaj cebule, tymianek, liscie laurowe, gozdziki itp. do
biatej fasoli, soczewicy lub innych nasion strgczkowych podczas gotowania.

Mozna rowniez posmarowac cebule, czosnek lub inne ziota/ przyprawy olejem przed dodaniem ich
do ryzu lub warzyw do gotowania.

Korzystanie z pokrywki ,to-go”

Pokrywka (2) moze by¢ uzywana do bezpiecznego i fatwego przenoszenia garnka (4). Pozostawic¢
zawartos¢ do ostygniecia i zamkna¢ garnek (4) pokrywa,te-go” (2) za pomocg czterech zatrzaskow.
Upewnic sie, ze nie znajdujg sie one nad uchwytami do przenoszenia garnka (4). Garnek jest
bezpiecznie zamknigty, gdy zatrzaski zatrzasng si¢ na garnku (4) po ustyszeniu kliknigcia.

~

Czyszezenie i konserwacja

Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

Poszczegolne czgsci urzadzenia nalezy pozostawic do ostygniecia.

Poszczegolne czesci (garnek, wktad do gotowania, pokrywke, dzbanek z miarkg i tyzke) umy¢
tagodnym detergentem lub w zmywarce.

Do wytarcia urzadzenia grzewczego nalezy uzy¢ wilgotnej Sciereczki. Nalezy uwazaé, by nie
uszkodzi¢ termostatu.

Nie nalezy uzywa¢ gabek do szorowania ani metalowych narzedzi.



Czas gotowania ryzu

Produkt spozywczy llos¢ Woda w dzbanku Porcje
z miarka
Ryz dtugoziarnisty (biaty) 50¢g 60 ml 1
100 g 120 ml 1-2
200 g 240 ml 2
Ryz basmati, tajski lub Surinam 509 70 ml 1
100 g 140 ml 1-2
280 ml 2
Ryz do sushi okragty, ryz kleisty 509 70 ml 1
100 g 140 ml 1-2
200 g 280 ml 2
Ryz dziki lub ryz Arborio 50¢g 70 ml 1
100 g 140 ml 1-2
200 g 280 ml 2
Czas gotowania kaszy
Produkt spozywczy llos¢ Woda w dzbanku Porcje
z miarka
Kasza bulgur, quinoa, gryka, 100 g 120 ml 1-2
amarantus 200 g 240 ml 2
Kasza pertowa 100 g 140 ml 1-2
200 g 280 ml 2
Czas gotowania dla réznych nasion roslin straczkowych
Produkt spozywczy llos¢ Woda w dzbanku Czas Porcje
z miarka gotowania
Ciecierzyca 150 g 350 ml 40 min. 1-2
Groszek zielony 150 g 350 ml 45 min. 1-2
Soczewica 100 g 350 ml 25 min. 1-2
Fasola biata 100 g 350 ml 40 min. 1-2




Tabela do gotowania na parze

Produkt spozywczy llos¢ Woda w dzbanku | Czas Uwaga
z miarka gotowania
Brokut 200 g 100 ml 25 min. Pokroi¢ na mniejsze
kawatki
Marchew 300g 100 ml 25 min. Pokroi¢ na kawatki
Kalafior 250¢g 100 ml 20 min. Pokroi¢ lub potamac¢
na mniejsze kawatki
Cukinia 300 ¢ 100 ml 15 min. Pokroi¢ na kawatki
Fasolka szparagowa 200 g 100 ml 30 min. Cafa, drobna
Ziemniaki 300 ¢ 100 ml 30 min. Przekroi¢ na pot
Groch 200 g 100 ml 20 min. Kawatki o wielkosci
ok. 10 cm
Rzepa 300 ¢ 100 ml 20 min. Kawatki o wielkosci
ok. 10 cm
Buraki czerwone 300¢ 100 ml 40 min. Przekroi¢ na pot

10
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Niniejsze urzgdzenie spetnia wymagania dyrektyw 2014/35/WE, 2014/30/WE
oraz 2009/125/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwaé niniejszego produktu

w normalnych odpadach komunalnych, lecz nalezy go odda¢ do punktu zbiérki
i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Materiaty nadajg si¢ do powtdrnego wykorzystania, zgodnie z ich odpowiednim
oznaczeniem. Ponowne uzywanie starych urzadzen, przekazywanie ich do
recyklingu lub wykorzystanie w inny sposéb stanowi istotny wktad w ochrone
Srodowiska naturalnego.

Informacje o lokalizacji najblizszego punktu zbiorki urzgdzen mozna uzyskac

w odpowiednim urzedzie gminy.

Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian.
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POLSKA
contact-pl@wmf.com

801 300 420
Groupe SEB Polska
Ul. Inflancka 4C
00-189 Warszawa

SLOVENSKO
contact-sk@wmf.com

232 199 932
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava

ROMANIA
contact-ro@wmf.com

0311309303
GROUPE SEB ROMANIAStr.
Ermil Pangratti nr. 13
011881 Bucuresti

HRVATSKACROATIA
contact-hr@wmf.com

(01) 30 15 295
SEB mku & p d.o.o.
Sarajevska 29,
10000 Zagreb

SLOVENIA
contact-si@wmf.com

© 02 234 94 95

GROUPE SEB Slovensko,
spol. s r.o.Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava

12

CESKA REPUBLIKA
contact-cz@wmf.com

773 070 853
Groupe SEB CR s.r.0.
Futurama Business Park (budova A)
Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8

HUNGARY
contact-hu@wmf.com

0612727872
GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE
Kft.2040 Budadors,
Puskas Tivadar ut 14

BbJITAPUABULGARIA
contact-bg@wmf.com

07 002 00 59
[pyn Ceb bwvnrapua EOO[6yn.
bvnrapua 58 C, er 9, ogmc 30
1680 Coduna

Kundendienst-Adresse:

WMF consumer electric GmbH
Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niirnberg

Germany

Tel.: +49 (0) 7331 256 256
eMail: service-wmf@wmf-ce.de

Hersteller:

WMF consumer electric GmbH
MesserschmittstraBe 4
D-89343 Jettingen-Scheppach
Germany

www.wmf-ce.de



