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Instrukcja obstugi
Grill stotowy ze szklang pokrywa

Wazne informacje dot. bezpieczenstwa

* Urzadzenie moze byc¢ stosowane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi lub nieposiadajgcymi doswiadczenia i wiedzy,
jesli znajdujg sie pod nadzorem lub udzielono im wskazowek
dotyczacych korzystania z urzadzenia w sposob bezpieczny
| zaznajomiono je z istniejgcymi zagrozeniami.

* Zabrania si¢ wykorzystywania urzadzenia do zabawy przez dzieci.

* Dzieci w wieku ponizej 8 lat, pozostawione bez nadzoru nie mogg
zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjg urzgdzenia.

* Urzgdzenie i jego przewod przechowywac poza zasiegiem dzieci
w wieku ponizej 8 lat.

* W razie uszkodzenia przewod zasilajgcy musi by¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany serwis lub inng osobe posiadajaca
podobne kwalifikacje, aby nie dopusci¢ do porazenia pradem.

* Urzgdzenia nie mozna obstugiwac¢ za pomocg zewn¢trznego timera
lub pilota.

» Wszystkie czesci nalezy czysci¢ natychmiast po uzyciu i natychmiast
usuwac resztki jedzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami w rozdziale ,Czyszczenie
I konserwacja”.

* Urzadzenie jest przeznaczone wyfgcznie do uzytku domowego
wewngatrz pomieszczen.

* Urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwie
domowym.

* OSTRZEZENIE: W tym urzadzeniu nie wolno uzywac wegla
drzewnego ani podobnych paliw palnych.

. & OSTRZEZENIE: ryzyko oparzen! Gdy urzgdzenie jest wtgczone,
jego powierzchnie styku, w tym szklana pokrywa, mogg si¢
mocno nagrzewac; pozostajg one rowniez gorgce po wytgczeniu
urzgdzenia!
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Przed uzyciem

Przeczyta¢ doktadnie instrukcje obstugi. Zawiera ona wazne informacje dotyczace uzytkowania,

bezpieczenstwa i konserwacji urzadzenia. Instrukcje obstugi nalezy przechowywaé¢ w bezpiecznym

miejscu i przekazywa¢ ja kazdemu kolejnemu uzytkownikowi. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie

zgodnie z przeznaczeniem, zgodnie z niniejszg instrukcjg obstugi. Podczas uzytkowania urzadzenia

nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa.

Dane techniczne

Napiecie sieciowe:  220-240 V ~ 50-60 Hz

Zuzycie energii: 1850 - 2200 W

Klasa ochrony: |

Dodatkowe informacje dotyczace bezpieczenstwa

= Urzadzenie nalezy podtacza¢ tylko do uziemionych gniazdek $ciennych, ktére zostaty zamontowane
zgodnie z przepisami. Kabel zasilania i wtyczka muszg by¢ suche.

* Umiesci¢ urzadzenie na rownej i twardej powierzchni i upewni¢ sig, ze wokot urzadzenia jest
wystarczajaco duzo miejsca.

= Upewni¢ sie, ze taca ociekowa (5) jest zawsze catkowicie wiozona podczas grillowania. Grill mozna
uzywac tylko wtedy, gdy taca ociekowa (5) jest catkowicie wtozona w podstawe.

= Plyta grilla (4) musi by¢ prawidtowo umieszczona na urzadzeniu i podtgczona do regulatora
temperatury (2); w przeciwnym razie grill nie wigczy sie.

= Zawsze nalezy wstepnie nagrza¢ ptyte grilla (4) przed umieszczeniem na niej jedzenia.

= Ttuszcz moze pryskac¢ podczas grillowania. Z tego powodu nie wolno umieszczac grilla bezposrednio
na wrazliwych powierzchniach np. lakierowanych blatach.

= Ostroznie! Gdy szklana pokrywa (3) jest zablokowana w pozycji otwartej, nie wolno jej nigdy mocno
dociska¢ w przod lub tyt. Aby zamkna¢ pokrywe nalezy pociggnac jg lekko do gory i zamkngé.

= Zawsze nalezy wytacza¢ urzadzenie po uzyciu, wyciggng¢ wtyczke sieciowg z gniazdka i pozwoli¢, aby
urzgdzenie catkowicie ostygto przed wyjeciem i wyczyszczeniem ptyty grilla (4) i tacy ociekowej (5).

= Upewni¢ sie, ze ptyta grilla (4) jest zawsze prawidtowo ponownie umieszczania w grillu po jej wyjeciu.

* Nigdy nie nalezy przechowywac urzadzenia na zewngtrz lub w wilgotnym pomieszczeniu.

= Zaszkody wynikte z niewfasciwego uzytkowania, nieprawidtowej obstugi lub niewtasciwie
przeprowadzonej naprawy producent nie ponosi odpowiedzialnosci. Rdwniez w takich przypadkach
roszczenia z tytutu gwarancji sg wytaczone.



Uzytkowanie

Na grillu stofowym mozna przyrzadzi¢ wiele pysznych potraw. Grill stotowy jest przeznaczony do
grillowania takich produktow jak migso, warzywa czy ryby. Zamknieta szklana pokrywa redukuje
rozpryskiwanie si¢ ttuszczu, a dodatkowo gwarantuje zatrzymanie ciepta w urzadzeniu podczas

przygotowywania potrawy.
Ustawienie i podtaczenie

Wyja¢ wszystkie opakowania z urzadzenia.
Wyczysci¢ urzgdzenie (patrz sekcja ,Czyszczenie i konserwacja”).
Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej i rbwnej powierzchni w poblizu gniazdka sieciowego.

Czynnosci przygotowawcze

Wiozy¢ tace ociekowg (5) do podstawy grilla (1). Ttuszez i sok z migsa gromadzg sie na tacy
ociekowej. Upewnic sie, ze taca ociekowa jest zawsze catkowicie wtozona podczas grillowania.
Uwaga: Grill mozna uzywac¢ tylko wtedy, gdy taca ociekowa jest catkowicie wtozona w podstawe.
Plyte grilla (4) nalezy wtozy¢ do podstawy grilla jako pierwszg, lewg strong pod lekkim katem od
gory, az do zablokowania w podstawie. Nastepnie umiesci¢ prawg strone ptyty grilla na podstawie.
Upewnic sie, ze obie strony ptyty grilla zostaty prawidtowo umieszczone w podstawie grilla. Nalezy
to koniecznie sprawdzi¢ przed umieszczeniem reqgulatora temperatury (2) do podstawy grilla.
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Umiesci¢ regulator temperatury w podstawie grilla tak daleko, jak to mozliwe. Pokretto requlatora
temperatury musi by¢ skierowane do gory.

Zamontowac szklang pokrywe (3) w dwdch wpustach na tylnej stronie podstawy grilla pod kgtem
45° (Rys. 2). Otworzy¢ pokrywe bardziej, az wsunie sie lekko we wpusty i pozostanie otwarta pod
katem ok. 90°.

Zamkna¢ szklang pokrywe poprzez lekkie podniesienie jej do gory i jednoczesne zamknigcie.
Upewni¢ sie, ze szklana pokrywa nie wysuwa si¢ z wpustow.

Nastepnie wtozy¢ wtyczke sieciowg do gniazdka. Przycisk ,+" oraz lewy segment poziomu
nagrzania zostanie podswietlony na biato, a symbol nagrzewania na czerwono. Naciska¢ przycisk
«+", az wszystkie segmenty poziomu nagrzania zostang podswietlone. Po zakonczeniu nagrzewania
i osiggnieciu zadanej temperatury, symbol nagrzewania bedzie podswietlany na biato. Nastepnie
wybra¢ nizsze ustawienie za pomocg przycisku ,-" w zaleznosci od grillowanych produktow (patrz
sekcja ,Czas grillowania”).

Uwaga: Nalezy zawsze umieszcza¢ produkty na ptycie grilla dopiero po jej wstepnym nagrzaniu.
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- @ Ostrzezenie: ryzyko oparzen! Gdy urzadzenie jest wiagczone, jego powierzchnie styku,
w tym szklana pokrywa, mogg si¢ mocno nagrzewaé; pozostajg one rdwniez gorgce po wytgczeniu
urzadzenia!

Nieprzywierajagca powtoka

Nigdy nie dotyka¢ wrazliwej na zarysowania powtoki ptyty grilla (4) ostrymi lub spiczastymi
przedmiotami. Przy pierwszym uzyciu nowego urzadzenia moze powsta¢ troch¢ dymu lub
nieprzyjemnego zapachu. Wynika to ze wzgleddw technicznych i nie stanowi to powodu do obaw.

Czas grillowania

Produkty do grillowania nalezy pokroi¢ na mate porcje lub plastry. Szklana pokrywa powinna fatwo

sie zamykac bez stykania si¢ z grillowanym jedzeniem. Przyprawi¢ produkty przed grillowaniem, a po
grillowaniu posypac¢ je sola, aby nie utracity soczystosci. Mate kietbaski, migkkie steki, kotlety mielone,
pieczen i ryby idealne nadajg si¢ do grillowania. Pokrojone w plastry pomidory, baktazan i ananas

sg idealne do przygotowywania na grillu stofowym i sg bardzo smaczne. W zaleznosci od wielkosci,
kolbe kukurydzy mozna grillowa¢ w catosci lub w plastrach. Grube kietbasy nalezy ponaktuwa¢ przed
grillowaniem, aby zapobiec rozpryskom ttuszczu. Nalezy pamieta¢, ze czas grillowania zalezy od
grubosci i rodzaju potraw. Nigdy nie kroi¢ miesa lub innych produktéw zywnosciowych na ptycie grilla.

Czas grillowania i ustawienia temperatury zalezg od rodzaju grillowanej potrawy i indywidualnych
upodoban, dlatego ponizsze wartosci sg tylko wartosciami orientacyjnymi.

Uwaga: Podane czasy odnoszg sie do czasow samego grillowania/gotowania i nie obejmujg czasu
wstepnego nagrzewania ptyty grilla przy zamknietej pokrywie. Po grillowaniu nalezy obnizy¢
temperature. Migso lub warzywa moga wtedy nadal doskonale sie grillowa¢ przy zamknietej pokrywie.

Czas grillowania (w minutach) | Poziom grillowania

Stek wotowy 8-10 4-5
Eskalopki wieprzowe 6-8 4-5
Kotlet do hamburgera 6-8 4-5
Kotlet schabowy 8-10 4-5
Kotlet jagnigcy 8-10 4-5
Eskalopki z kurczaka 4-6 4-5
Filet rybny 4-6 4-5
Warzywa 4-5 5

Podgrzewanie 2-3




Czyszczenie i konserwacja

= Wyciggna¢ wtyczke kabla zasilania i pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigcia.

= Gdy ptyta grilla jest ciepta w dotyku, nalezy uzy¢ kawatka recznika papierowego, aby usungé¢ z niej
jak najwigcej ttuszczu i innych pozostatosci.

= Wyja¢ plyte grilla otwierajgc szklang pokrywe lub przy pokrywie otwartej pod katem 45° (Rys. 1)
i zdemontowac¢ requlator temperatury z grilla. Unies¢ ptyte grilla po prawej stronie, az lewa strona
zostanie réwniez uwolniona z podstawy grilla. Ptytg grilla mozna teraz zdemontowa¢ z podstawy
grilla, podnoszac jg do gory. (Rys. 1).

= Wyczysci¢ ptyte grilla w letniej wodzie przy uzyciu ptynu do mycia naczyn i ggbki.

* Uwaga: Nie nalezy uzywac srodkow sciernych, metalowych myjek drucianych ani srodkow do
czyszezenia piekarnika.

= Wyciggna¢ tace ociekowg z podstawy grilla (Rys. 1).

= Wyczyscic¢ tace ociekowg w letniej wodzie przy uzyciu ptynu do mycia naczyn i gabki.

= Uwaga: Nie nalezy uzywac srodkow sciernych, metalowych myjek drucianych ani srodkéw do
czyszczenia piekarnika.

= Aby ufatwi¢ czyszczenie, ptyte grilla mozna rdwniez umyé w zmywarce.

= Podstawe grilla nalezy czysci¢ letnig wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

= Ponownie zmontowa¢ urzadzenie do przechowywania. Urzagdzenie nalezy przechowywac na rownej
i suchej powierzchni.

* Regulator temperatury nalezy czysci¢ wyfaeznie lekko wilgotng Sciereczka.

= OSTRZEZENIE: Nigdy nie zanurza¢ regulatora temperatury w wodzie.

= Uwaga: Regulator temperatury i styki na ptycie grilla muszg by¢ catkowicie osuszone przed

ponownym uzyciem.

mozna my¢ mozna ptuka¢ pod | przetrze¢ wilgotna
W zmywarce biezacg wodg sciereczka

Podstawa grilla (1)

Szklana pokrywa (3)

Zebrowana ptyta grilla (4)

IENANE
JANENAN

A NA SANAN

Taca ociekowa (5)
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Nie wolno utylizowa¢ produktu z odpadami domowymi po zakonczeniu jego
zywotnosci. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbiérki zajmujgcego si¢ recyklingiem
sprzetow elektrycznych i elektronicznych.

Materiaty, z ktorych wykonane jest urzgdzenie, podlegaja recyklingowi zgodnie
z ich oznaczeniem. Ponowne uzycie, recykling oraz inne formy wykorzystania
starych urzadzen stanowgq istotny wktad w ochrong naszego $rodowiska.
Informacje na temat odpowiednich punktow utylizacji mozna otrzymac¢
kontaktujgc sie z wtadzami lokalnymi.

Uzytkownicy konicowi sg indywidualnie odpowiedzialni za usunigcie wszelkich
danych osobowych, ktére mogg by¢ przechowywane na urzadzeniach, ktore
oddajg do utylizacji.

Zastrzega si¢ mozliwos¢ wprowadzenia zmian.
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